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INGRESSO

INGRESSO

USCITA

Aspettando
l’estate

Bar
ca�etteria

AcquosCocktail Bar
Distilleria

Rizzi

Padiglione

Area
Show cooking

Biglietteria
accrediti

A
48-49 ACQUAPAZZA GOURMET
 PRODOTTI ITTICI
 CETARA (SA)

108  ACQUOS
 ACQUA E BIBITE
 CAMPONOGARA (VE)

15 AGRICOLA PIANO
 SOTTOLI E CONSERVE
 APRICENA (FG)

63 ALBE GREEN FARM
 LATTICINI VEGETALI
 NOVE (VI)

89-91 ALES & CO. - OFFICIAL PARTNER
 BIRRA
 CASTELLO D’ARGILE (BO)

21 ALESSIO BRUSADIN
 INVASI DAL GUSTO
 MARMELLATE, CONFETTURE 
 E CREME LIQUORI E DISTILLATI
 BRUGNERA (PN)

37 AMURI COSE DI SICILIA
 DISTILLATI E LIQUORI
 CAMPOBELLO DI MAZARA (TP)

3 ANTICO GRANAIO FOOD
 PRODOTTI DELLA PANIFICAZIONE,
 PASTA
 MATERA

17 APICOLTURA COMARO
 MIELE E DERIVATI
 CASSACCO (UD)

53 AZ. AGRICOLA IL POGGIOLO
 SOTTOLI E CONSERVE
 MONTE CASTELLO DI VIBIO (PG)

52 AZ. AGRICOLA MARCHESI GALLO
 OLIO
 CASTROVILLARI (CS)

33 AZ. AGRICOLA PETRIZZELLI
 OLIO
 CORATO (BA)

46 AZ. AGRICOLA RAMELLA
 CONDIMENTI E SUGHI
 DIANO MARINA (IM)

66 AZ. AGRICOLA SILVIA ROSA
 SALI E SPEZIE
 FAGNANO ALTO (AQ)

B
41 BRONTEDOLCI
 DOLCI
 BRONTE (CT)

2 BIRRIFICIO MATARÈ
 BIRRA
 MATERA

C
61 CA’ DE LA PASINA
 MARMELLATE, CONFETTURE
 E CREME
 CARBONERA (TV)

30 CARLOTTO
 DISTILLATI E LIQUORI
 VALDAGNO (VI)

 CIOKKOLATTE
 GELATI
 PADOVA

97 CIRLA BRESAOLA
 CARNE E SALUMI
 ALBESE CON CASSANO (CO)

105 CONTESSA 1522
 CARNE E SALUMI
 CITTÀ DI CASTELLO (PG)

78 CORILU
 FRUTTA SECCA, DOLCI
 LU E CUCCARO MONFERRATO (AL)

25-27 CORRADI AZIENDA AGRICOLA
 SOTTOLI E CONSERVE,
 MARMELLATE, CONFETTURE
 E CREME
 LOREGGIA (PD)

59 CRA FORMAGGI ITALIA
 FORMAGGI E LATTICINI
 CASTELLEONE (CR)

101-103	 CRISCENTI - ARTIGIANI
 DEL GUSTO
 DOLCI
 BRONTE (CT)

23	 CUSMAI	1925
 SOTTOLI E CONSERVE
 ANDRIA (BT)

D
24 DANIELI IL FORNO DELLE PUGLIE
 PRODOTTI DELLA PANIFICAZIONE
 BITONTO (BA)

 DISTILLERIA RIZZI
 BAR GOURMANDIA
 MESTRINO (PD)

67 LABBATE DAL 1902
 OLIO, VINO
 UGENTO (LE)
9-10	 LUCANIA FINE & QUALITY
 FOODS
 OLIO, SOTTOLI E CONSERVE
 GRASSANO (MT)

M
19 MARCO SENO CREATIVITY TASTE
 DOLCI
 JESOLO (VE)

47  MARTA MAISTRELLO 
 PRODOTTI DELLA PANIFICAZIONE
 VILLAVERLA (VI)

77 MENGAZZOLI
 ACETO E CONDIMENTI
 LEVATA DI CURTATONE (MN)

69 MIGLIORI OLIVE ASCOLANE
 GASTRONOMIA
 ASCOLI PICENO

44 MOLINO RACHELLO
 OFFICIAL PARTNER
 FARINE E CEREALI
 RONCADE (TV)

74 MONTANARI SALUMI
 CARNE E SALUMI
 TRAVERSETOLO (PR)

79 MORO CHEESE REFINERS
 FORMAGGI E LATTICINI
 ODERZO (TV)

N
65 NATURA HUMANA - HAPPY FOOD
 MARMELLATE, CONFETTURE 
 E CREME
 CASTELLANA GROTTE (BA)

98 NEBRODINERO
 CARNE E SALUMI
 SANTA DOMENICA VITTORIA (ME)

87 NOCCIOLE SACCO AZ. AGRICOLA
 FRUTTA SECCA, DOLCI
 MANGO (CN)

O
64 OLI E VINI VALENTINI AMBROGIO
 OLIO
 MARTINA FRANCA (TA)

71 OLIO CALVI
 OLIO
 IMPERIA

P
12 PARENTESI QUADRA 
 FOOD DIVISION
 TOOLS
 QUARRATA (PT)

35 PASTA TESTA
 PASTA
 CERCEMAGGIORE (CB)

18 PASTICCERIA FILIPPI
 DOLCI
 ZANÈ (VI)

62 PASTICCERIA MAZZALI 
 & SPEZIALI
 DOLCI
 GOVERNOLO (MN)

54 PASTIFICIO CARMIANO
 PASTA
 GRAGNANO (NA)

92	 PETRA MOLINO QUAGLIA 
  OFFICIAL PARTNER
 FARINE E CEREALI
 VIGHIZZOLO D’ESTE (PD)

51 PIAZZA PROSCIUTTI
 CARNE E SALUMI
 LANGHIRANO (PR)

16 PLATFOODS

11 PORSIA
 OLIO, VINO
 BERNALDA (MT)

26 PREGIO NOCINO 
 DELLE STREGHE
 DISTILLATI E LIQUORI
 CASTELNUOVO RANGONE (MO)

ESPOSITORI

90 PRIMOPAN BISCOTTI
 BATTIFOLLO
 DOLCI
 BATTIFOLLO (CN)
Q
102 QUALITALIA PUGLIA - VIA RAFI 1
 SOTTOLI E CONSERVE, OLIO
 CELLINO SAN MARCO (BR)

R
32 RAPPRESENTANZE PRODOTTI
 AGROALIMENTARI
 OLIO
 MISTERBIANCO (CT)

20-22	 REDORO FRANTOI VENETI
 OFFICIAL PARTNER
 OLIO
 GREZZANA (VR)

58 RISO LE COLOMBARE DAL 1779
 RISO E CEREALI
 NOGAROLE ROCCA (VR)

107 ROSSI 1947
 CONDIMENTI E SUGHI
 GENOVA

99 ROSSORARO
 SALI E SPEZIE
 RAGALNA (CT)

60 ROTEGLIA 1848
 DISTILLATI E LIQUORI
 SASSUOLO (MO)

S
84 SALUMI LOVISON
 CARNE E SALUMI
 SPILIMBERGO (PN)

93 SALUMIFICIO DEI CASTELLI
 CARNE E SALUMI
 MONTECCHIO MAGGIORE (VI)

72 SALUMIFICIO FRANCESCHINI
 CARNE E SALUMI
 VALSAMOGGIA (BO)

43 SALUMIFICIO LEONI
 CARNE E SALUMI
 BARCO DI BIBBIANO (RE)

31 SALUMIFICIO SQUIZZATO
 CARNE E SALUMI
 VIGONOVO (VE)

80-81 SALUMIFICIO ZAHRE - SAURIS
 CARNE E SALUMI
 AMPEZZO (UD)

36 SARACINO 1925
 OLIO
 SAN PANCRAZIO SALENTINO (BR)

95 SAVINI TARTUFI
 FUNGHI E TARTUFI
 PALAIA (PI)

45 SCUPPOZ LIQUORI
 LIQUORI E DISTILLATI
 CAMPLI (TE)

86 SOLOTREVISO
 SOTTOLI E CONSERVE, DOLCI
 MONTEBELLUNA (TV)

T
38-39 TARBOURIECH PERLA 
 DEL DELTA
 PRODOTTI ITTICI
 SACCA DEGLI SCARDOVARI (RO)

40 TENUTA CASTELLO 
 AZ. AGRICOLA
 RISO E CEREALI
 DESANA (VC)

1  TENUTE GIARDINO 
 SANTO STEFANO
 OLIO
 RAPONE (PZ)

8 TENUTE ZAGARELLA
 PASTA, OLIO E VINO
 MATERA

76 TERRE DI SAN ROCCO
 VINO
 SAN VENDEMIANO (TV)

82 TESTA CONSERVE
 PRODOTTI ITTICI
 CATANIA (CT)

42 TOMARCHIO BIBITE
 SUCCHI E BEVANDE
 ACIREALE (CT)

104 TRUFFLE
 RACCOLTA • SELEZIONE •
 SPEDIZIONE
 FUNGHI E TARTUFI

13 TUMMINELLO
 DOLCI
 CASTELBUONO (PA)

U
85 UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI
 PADOVA SCIENZE E CULTURA
 DELLA GASTRONOMIA

V

83 VALSANA - OFFICIAL PARTNER
 CARNE E SALUMI, FORMAGGI 
 E LATTICINI
 GODEGA DI SANT’URBANO (TV)

7 VITIS IN VULTURE
 VINO
 LAVELLO (PZ)

37A DOLCEFRAIETTA
 DOLCI
 BADOLATO (CZ)
E
68 EATRIA - CAPOCOLLO DI
 MARTINA FRANCA
 CARNE E SALUMI
 MONTEMESOLA (TA)

50 ECCELLENZE NOLANE
 SOTTOLI E CONSERVE
 NOLA (NA)

F
29 FERRETTI AGRICOLA
 OLIO
 PEDASO (FM)

70  FORNO FOLLADOR
 PRODOTTI DELLA PANIFICAZIONE
 PRATA DI PORDENONE (PN)

5 FRAGOLA DELLA BASILICATA
 REGIONE BASILICATA

14 FRATELLI PELIZZIARI
 PROSCIUTTI
 CARNE E SALUMI
 TRAVERSETOLO (PR)

94 FRIULTROTA
 PRODOTTI ITTICI
 SAN DANIELE DEL FRIULI (UD)

G
96 GASTRONOMIA MARCOLIN
 PRODOTTI ITTICI
 PADOVA

106 GASTRONOMIA VIALE
 SOTTOLI E CONSERVE
 BRENDOLA (VI)

55 GRUPPO VACCARA
 OLIO, VINO
 SANTA NINFA (TP)

4-6	 GUSTI AGRICOLI CALABRO
 LUCANI
 CARNE E SALUMI, LATTICINI 
 E FORMAGGI
 MARATEA (PZ)

I
73 IL BOTTACCIO
 OLIO, SOTTOLI E CONSERVE
 CAMPIGLIA MARITTIMA (LI)

56 IL CACIO COM’ERA
 FORMAGGI E LATTICINI
 SAN GIUSTINO VALDARNO (AR)

57 ITALPROSCIUTTI
 CARNE E SALUMI
 DOVERA (CR)

34 IWELL GROUP
 TOOLS
 VILLAFRANCA DI VERONA (VR)

12A IZZICA
 SOTTOLI E CONSERVE
 GROTTAGLIE (TA)

L
12B LA CAMPOFILONE
 PASTA
 CAMPOFILONE (FM)

28 LA DISPENSA DI PATRIZIA
 SOTTOLI E CONSERVE
 PERNUMIA (PD)

75 LA DOLCERIA ZANLARI
 DOLCI
 PARMA

88 LA MÉRICA
 PRODOTTI ITTICI
 MAZARA DEL VALLO (TP)

100 LA VALDOTAINE - SAINT MARCEL
 DISTILLATI E LIQUORI, 
 CARNI E SALUMI
 SAINT MARCEL (AO)



IL PROGRAMMA

13.00 VALSANA - STAND 83
 LE ACCIUGHE DI CETARA
 Pescate nel Golfo di Salerno e lavorate
 a Cetara, un antico borgo di pescatori
  TALK CON DEGUSTAZIONE

13:30 OASI RACHELLO - STAND 44
 PASTA FRESCA AL GRANO CAPPELLI
 Pasta fresca e diverse preparazioni, 
 con Giacomo Zangrando
 MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE

14:00 AREA SHOW 
 PANZEROTTO, CHE PASSIONE. 
 CON LE FARINE DI MOLINO RACHELLO
 Panzerotto e Suprême roll di Da Prette
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

14.30 VALSANA - STAND 83
 BIRRA & FORMAGGI
 Per affinità o per contrasto? Laboratorio di 

abbinamento con Valsana e Ales&Co
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00   AREA SHOW 
 MIELE, CONFETTURE, CONSERVE E...
 ZAFFERANO
 Con Rossoraro, l’oro dell’Etna
 DEGUSTAZIONE

15.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Marcello Tombolato di Pasticceria 

Tombolato, Ponte di Brenta (PD)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.30   AREA SHOW
 SVIOLINO DEGUSTO
 Cibo, musica e porchetta con Contessa 1522 
 DEGUSTAZIONE

16.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Luca Brancati di Pizzeria 
 Cuore Napoletano, Marano Vicentino (VI)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

16.00 VALSANA - STAND 83
 I CICCHETTI DELLA GASTRONOMIA MARCOLIN
 Un aperitivo con le specialità gastronomiche 

dei Fratelli Marcolin 
 TALK CON DEGUSTAZIONE

17.00   AREA SHOW 
 FAMILY BUSINESS
 Opportunità e sfide del panorama 

enogastronomico italiano
 TALK CON DEGUSTAZIONE

17:00 OASI RACHELLO - STAND 44
 LA TRECCIA FARCITA
 Il pan-treccia, con Giacomo Zangrando
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

18.00   AREA SHOW 
 LA BASILICATA TIPICA
 A GOURMANDIA 2023, DA SCOPRIRE
 I produttori lucani si raccontano
 TALK CON DEGUSTAZIONE

18.00 VALSANA - STAND 83
 IL TARTUFO: UN DIAMANTE SPORCO DI TERRA
 Un aperitivo e un primo piatto con 
 Anna Maria Pellegrino e Cristiano Savini
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

  LUNEDì 29 MAGGIO

10.00   AREA SHOW
 XYLELLA E OLIVO: UN’ALTRA STORIA DI 

ACQUA E ZUCCHERO
 Le ultime ricerche sulla Xylella
 TALK CON DEGUSTAZIONE

10.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Mario Messina di Golosità Pasticceria 
 & Bistrò, Bassano del Grappa (VI)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

 SABATO 27 MAGGIO 

12.00 AREA SHOW
 PIZZA AGLIO ORSINO, CON LE FARINE
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA
 Una pizza dell’orto della Pizzeria Gigi Pipa
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

12:30 OASI RACHELLO - STAND 44
 BIGNÈ CRAQUELIN
 Un perfetto bignè e una moderna copertura, 

con Giacomo Zangrando SHOW COOKING CON 
DEGUSTAZIONE

13.00 AREA SHOW
 BIANCO DI SEPPIA: 
 RISOTTO CON GELATO AL NERO DI SEPPIA
 Gelateria Ciokkolatte e Ristorante Il Console 
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

13.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Alberto Morello di Gigi Pipa, Este (PD)
 e Ristorante Il Console 
 TALK CON DEGUSTAZIONE

13.30 VALSANA - STAND 83
 IL RISO DELL’OASI
 Cascina Oschiena: un riso 
 che nasce in un’oasi naturale
 TALK CON DEGUSTAZIONE

14.00 AREA SHOW
 PIZZA IN STILE NAPOLETANO,
 CON LE FARINE DI MOLINO RACHELLO
 Pizza con diverse farciture
 di Pizzerie Peperoncino
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

14:30 OASI RACHELLO - STAND 44
 LA PASTA FROLLA
 Tre diversi frollini, con Giacomo Zangrando
 MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE

15.00 AREA ASPETTANDO L’ESTATE
 CAMPIONATO MONDIALE 
 DI PESTO AL MORTAIO
 Una iniziativa dell’Associazione Culturale dei 

Palatifini (Rossi 1947)
 COMPETIZIONE

15.00 AREA SHOW
 TARTUFO: 
 UNA STORIA DI ACQUA E ZUCCHERO
 Cosa è il tartufo e qual è il suo mercato 
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Andrea Poli di Gustificio, 
 Carmignano sul Brenta (PD)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00 VALSANA	-	STAND 83 
 SALMONE O TROTA?
 Li sai riconoscere? Un blind test con 

Friultrota per metterti alla prova
 TALK CON DEGUSTAZIONE

16.00 AREA SHOW
 PANZIMONIO, CON LE FARINE 
 DI MOLINO RACHELLO
 Variazione di focacce di Forno Follador
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

16.30 VALSANA - STAND 83
 BLU ALCOLICI
 Una verticale di formaggi erborinati affinati 

da Moro Formaggi
 TALK CON DEGUSTAZIONE

17.00 AREA SHOW
 LA BASILICATA TIPICA
 A GOURMANDIA 2023, DA GUSTARE
 La Basilicata interpretata da Mario Ferrara
 TALK CON SHOW COOKING

17.00 OASI RACHELLO - STAND 44
 IL GRISSINO
 Due diversi grissini, con Giacomo Zangrando
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

17.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Nicolò Trovò di Pasticceria Dolse,
 Vigonza (PD)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

18.00  AREA SHOW
 CARNE, LATTE E FORMAGGIO: 
 UN VIAGGIO TRA CULTURA, AMBIENTE, 

SALUTE E QUALITÀ...  E QUALCHE BUFALA
 Corso di studio “Scienze e Cultura della 

Gastronomia” dell’Università
 degli Studi di Padova
 TALK CON DEGUSTAZIONE

18.00 VALSANA - STAND 83
 NUVOLA AL TARTUFO
 Aperitivo con le focacce
 di Antonio Follador e Savini Tartufi
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

19.00  AREA SHOW
	 PLATFOODS,	UN	NUOVO	MO(N)DO
 La scommessa dell’ecosistema digitale dei 

prodotti alimentari artigianali made in Italy
 TALK CON DEGUSTAZIONE

 DOMENICA 28 MAGGIO

10.00   AREA SHOW
 INIZIARE BENE LA GIORNATA
 Le virtù della carruba di Natura Humana 

DEGUSTAZIONE

10.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Gianluca Libralesso 
 di Pizzeria Ostaria Nova, Mirano (VE)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

10:30 OASI RACHELLO - STAND 44
 LA TORTA DELLA DOMENICA
 Con Anna Maria Pellegrino
 e Giacomo Zangrando
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

11.00   AREA SHOW
 BRUSCHETTE A BASE VEGETALE
 La cucina inclusiva di Radikio Festival
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

11.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Giacomo Zampiron di Pizzeria Acqua
 e Farina, Marcon (VE)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

11.00 VALSANA - STAND 83
 C’È FUMO E FUMO
 Fumo liquido o fumo di legno di faggio?
 La differenza tra affumicatura tradizionale e 

industriale
 TALK CON DEGUSTAZIONE

12.00   AREA SHOW
 NUOVE VERSIONI CONTEMPORANEE DELLA 

PIZZA, CON LE FARINE MOLINO RACHELLO
 Le pizze di Par Bon panificio focacceria
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

12.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Rocco e Piero Varretto di Surlì 

PiùPizzeria, Mirano (VE)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

13.00   AREA SHOW
 LA MITTELEUROPA NEI COCKTAIL
 Cocktail e tiramisù con i liquori Carlotto
 MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE

13.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Angelo di Lieto di Pizzeria La fenice, 

Belluno
 TALK CON DEGUSTAZIONE

CON IL PATROCINIO DI

Comune di Padova

IL MERCATO ARTIGIANI

VIENI A GOURMANDIA PER ASSAGGIARE 
LE MIGLIORI SPECIALITÀ GASTRONOMICHE ITALIANE
Tra gli stand di Gourmandia troverai prodotti rari e ricercati.
Cogli l’occasione per assaggiarli tutti: ostriche rosa, 
colatura di gambero, baccalà mantecato, prosciutto 
di Sauris, erborinati affinati nei cocktail, olive ascolane, 
pesto genovese, distillati, vini e birre.

AREA SHOW COOKING

NON PERDERTI I COOKING-SHOW
E LE DEGUSTAZIONI DI GOURMANDIA
Scopri come si realizzano le migliori pizze gourmet, 
partecipa al campionato mondiale di pesto genovese 
al mortaio, bevi i cocktail realizzati con liquori d’antan, 
fai colazione con la carruba e vieni ad apprendere 
le tecniche di affinamento del taleggio lombardo. 

AREA ASPETTANDO L’ESTATE

L’ESTATE ARRIVA PRIMA A GOURMANDIA
Vieni a viverla in anticipo insieme a noi. 
Nella nostra area dedicata all’estate potrai rilassarti nel verde, 
sdraiato su una sdraio e sotto l’ombrellone, mangiare 
una montanarina (pizza fritta), sorseggiare una birra 
o un cocktail e degustare un gelato artigianale.

REGIONE OSPITE OFFICIAL PARTNER
MEDIA PARTNER

11.00   AREA SHOW
 PREMIAZIONE DELLE PASTICCERIE
 PADOVANE CON OLTRE 
 50 ANNI DI ATTIVITÀ
 Una dolce cerimonia
 TALK CON DEGUSTAZIONE

11.00 VALSANA - STAND 83
 VERTICALE DI BRESAOLE
 Quando il taglio anatomico e la razza
 fanno la differenza 
 TALK CON DEGUSTAZIONE

12.00   AREA SHOW
 ANDREA VALENTINETTI REINTERPRETA 
 UN PANIFICATO DELLA TRADIZIONE VENETA 
 CON LE FARINE DI OASI RACHELLO
 I pani di Radici Restaurant
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

13.00   AREA SHOW
 A TAVOLA CON IL CINGHIALE EUGANEO
 Cucina Andrea Cortellazzo
 di Come in corte Aurora
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

12.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Giuseppe Bonaccorso di 
 Antico Forno Padova, Padova
 TALK CON DEGUSTAZIONE

13.00 VALSANA - STAND 83
 BRUNCH AL TARTUFO
 Il tartufo per impreziosire un aperitivo 
 o un menu veloce: i suggerimenti 
 di Cristiano Savini  
 TALK CON DEGUSTAZIONE

14.00   AREA SHOW
 PIZZA DI MARE, CON LE FARINE
 DI MOLINO RACHELLO
 Pizza gourmet di Pizzeria Antichi Sapori
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

14.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
  Con Luca Cavuto di Prego Pizza e Vino, 
 Spinea (VE)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00   AREA SHOW
 STAGIONARE E AFFINARE
 I formaggi d’autore di CRA Formaggi
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Riccardo Ferracina di Pasticceria 

Ferracina, Camisano Vicentino (VI)
 TALK CON DEGUSTAZIONE

15.00 VALSANA - STAND 83
 SOPRESSE DAI CASTELLI
 Tris di sopressa con Marco Fantin 
 del Salumificio dei Castelli 
 TALK CON DEGUSTAZIONE

16.00   AREA SHOW
 PIZZA IN PALA E AL TEGAMINO, 
 CON LE FARINE DI  PETRA MOLINO QUAGLIA
 Alberto Rundo di Re di Cuori 
 inforna pizze di stagione 
 SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

16.00 PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
 ASPETTANDO L’ESTATE CON LE FARINE 
 DI PETRA MOLINO QUAGLIA 
 Con Alberto Albiero di Babu Dolce e Salato, 

Vicenza
 TALK CON DEGUSTAZIONE


