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ILMERCATO ARTIGIANI

VIENI A GOURMANDIA PER ASSAGGIARE

LE MIGLIORI SPECIALITA GASTRONOMICHE ITALIANE
Tra gli stand di Gourmandia troverai prodotti rari e ricercati.

Cogli l'occasione per assaggiarli tutti: ostriche rosa,
colatura di gambero, baccala mantecato, prosciutto

di Sauris, erborinati affinati nei cocktail, olive ascolane,

pesto genovese, distillati, vini e birre.

ILPROGRAMMA

AREA SHOW COOKING

NON PERDERTI | COOKING-SHOW

E LE DEGUSTAZIONI DI GOURMANDIA

Scopri come si realizzano le migliori pizze gourmet,
partecipa al campionato mondiale di pesto genovese
al mortaio, bevi i cocktail realizzati con liquori d'antan,
fai colazione con la carruba e vieni ad apprendere

LESTATE ARRIVA PRIMA A GOURMANDIA
Vieni a viverla in anticipo insieme a noi.

le tecniche di affinamento del taleggio lombardo.

Nella nostra area dedicata all'estate potrai rilassarti nel verde,
sdraiato su una sdraio e sotto 'ombrellone, mangiare

una montanarina (pizza fritta), sorseggiare una birra

0 un cocktail e degustare un gelato artigianale.

SABATO 27 MAGGIO

VAVl AREA SHOW

PIZZA AGLIO ORSINO, CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Una pizza dell'orto della Pizzeria Gigi Pipa
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

A/l OASI RACHELLO - STAND 44

13.00

BIGNE CRAQUELIN

Un perfetto bigné e una moderna copertura,
con Giacomo Zangrando SHOW COOKING CON
DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

BIANCO DI SEPPIA:

RISOTTO CON GELATO AL NERO DI SEPPIA
Gelateria Ciokkolatte e Ristorante Il Console
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

(:XJJJ PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Alberto Morello di Gigi Pipa, Este (PD)
e Ristorante Il Console

TALK CON DEGUSTAZIONE

LI VALSANA - STAND 83

IL RISO DELL'OASI

Cascina Oschiena: un riso
che nasce in un‘oasi naturale
TALK CON DEGUSTAZIONE

X o AREA SHOW

PIZZA IN STILE NAPOLETANO,

CON LE FARINE DI MOLINO RACHELLO
Pizza con diverse farciture

di Pizzerie Peperoncino

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

(L OASI RACHELLO - STAND 44

15.00

LA PASTAFROLLA
Tre diversi frollini, con Giacomo Zangrando
MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE

CAMPIONATO MONDIALE

DI PESTO AL MORTAIO

Una iniziativa dell’Associazione Culturale dei
Palatifini (Rossi 1947)

COMPETIZIONE

X O AREA SHOW

TARTUFO:

UNA STORIA DIACQUA E ZUCCHERO
Cosa ¢ il tartufo e qual & il suo mercato
TALK CON DEGUSTAZIONE

(XJJ PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Andrea Poli di Gustificio,

Carmignano sul Brenta (PD)

TALK CON DEGUSTAZIONE

XVl VALSANA - STAND 83

SALMONE O TROTA?

Li sai riconoscere? Un blind test con
Friultrota per metterti alla prova
TALK CON DEGUSTAZIONE

y(Xo[oN AREA SHOW

PANZIMONIO, CON LE FARINE

DI MOLINO RACHELLO

Variazione di focacce di Forno Follador
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

XD VALSANA - STAND 83

BLUALCOLICI
Una verticale di formaggi erborinati affinati

17.00

18.00

18.00

19.00

10.00

10.00

10:30

11.00

11.00

11.00

12.00

12.00

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Nicolo Trovo di Pasticceria Dolse,
Vigonza (PD)

TALK CON DEGUSTAZIONE

CARNE, LATTE E FORMAGGIO:

UN VIAGGIO TRA CULTURA, AMBIENTE,
SALUTE E QUALITA... EQUALCHE BUFALA
Corso di studio “Scienze e Cultura della
Gastronomia” dell’'Universita

degli Studi di Padova

TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

NUVOLA AL TARTUFO

Aperitivo con le focacce

di Antonio Follador e Savini Tartufi
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

PLATFOODS, UN NUOVO MO(N)DO

La scommessa dell'ecosistema digitale dei
prodotti alimentari artigianali made in Italy
TALK CON DEGUSTAZIONE

DOMENICA 28 MAGGIO

AREA SHOW

INIZIARE BENE LA GIORNATA
Le virtu della carruba di Natura Humana
DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Gianluca Libralesso

di Pizzeria Ostaria Nova, Mirano (VE)
TALK CON DEGUSTAZIONE

OASI RACHELLO - STAND 44

LATORTA DELLA DOMENICA

Con Anna Maria Pellegrino

e Giacomo Zangrando

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

BRUSCHETTE A BASE VEGETALE
La cucina inclusiva di Radikio Festival
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Giacomo Zampiron di Pizzeria Acqua
e Farina, Marcon (VE)

TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

C'E FUMO E FUMO

Fumo liquido o fumo di legno di faggio?

La differenza tra affumicatura tradizionale e
industriale

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

NUOVE VERSIONI CONTEMPORANEE DELLA
PIZZA, CON LE FARINE MOLINO RACHELLO
Le pizze di Par Bon panificio focacceria
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Rocco e Piero Varretto di Surli
PiuPizzeria, Mirano (VE)

13.00

13:30

14:00

14.30

15.00

15.00

15.30

16.00

16.00

17.00

17:00

18.00

18.00

VALSANA - STAND 83

LE ACCIUGHE DI CETARA

Pescate nel Golfo di Salerno e lavorate
a Cetara, un antico borgo di pescatori
TALK CON DEGUSTAZIONE

OASI RACHELLO - STAND 44

PASTA FRESCA AL GRANO CAPPELLI
Pasta fresca e diverse preparazioni,
con Giacomo Zangrando
MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE

PANZEROTTO, CHE PASSIONE.

CON LE FARINE DI MOLINO RACHELLO
Panzerotto e Supréme roll di Da Prette
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

BIRRA & FORMAGGI

Per affinita o per contrasto? Laboratorio di
abbinamento con Valsana e Ales&Co

TALK CON DEGUSTAZIONE

MIELE, CONFETTURE, CONSERVEE...
ZAFFERANO

Con Rossoraro, I'oro dell’Etna
DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Marcello Tombolato di Pasticceria
Tombolato, Ponte di Brenta (PD)

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

SVIOLINO DEGUSTO
Cibo, musica e porchetta con Contessa 1522
DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92

ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Luca Brancati di Pizzeria

Cuore Napoletano, Marano Vicentino (V1)
TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

I CICCHETTI DELLA GASTRONOMIA MARCOLIN
Un aperitivo con le specialita gastronomiche
dei Fratelli Marcolin

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

FAMILY BUSINESS

Opportunita e sfide del panorama
enogastronomico italiano

TALK CON DEGUSTAZIONE

OASI RACHELLO - STAND 44

LATRECCIA FARCITA
Il pan-treccia, con Giacomo Zangrando
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

LA BASILICATATIPICA

A GOURMANDIA 2023, DA SCOPRIRE
| produttori lucani si raccontano
TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

ILTARTUFO: UN DIAMANTE SPORCO DI TERRA
Un aperitivo e un primo piatto con

Anna Maria Pellegrino e Cristiano Savini
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

LUNEDi 29 MAGGIO

11.00

11.00

12.00

13.00

12.00

13.00

14.00

14.00

15.00

15.00

15.00

16.00

16.00

AREA SHOW

PREMIAZIONE DELLE PASTICCERIE
PADOVANE CON OLTRE

50 ANNI DIATTIVITA

Una dolce cerimonia

TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

VERTICALE DI BRESAOLE

Quando il taglio anatomico e la razza
fanno la differenza

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

ANDREA VALENTINETTI REINTERPRETA

UN PANIFICATO DELLA TRADIZIONE VENETA
CON LE FARINE DI OASI RACHELLO

| pani di Radici Restaurant

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

ATAVOLA CON IL CINGHIALE EUGANEO
Cucina Andrea Cortellazzo

di Come in corte Aurora

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Giuseppe Bonaccorso di

Antico Forno Padova, Padova

TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83

BRUNCH AL TARTUFO

Il tartufo per impreziosire un aperitivo
o un menu veloce: i suggerimenti

di Cristiano Savini

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

PIZZA DI MARE, CON LE FARINE

DI MOLINO RACHELLO

Pizza gourmet di Pizzeria Antichi Sapori
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
ASPETTANDO LESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Luca Cavuto di Prego Pizza e Vino,
Spinea (VE)

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

STAGIONARE E AFFINARE

| formaggi d'autore di CRA Formaggi
TALK CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

Con Riccardo Ferracina di Pasticceria
Ferracina, Camisano Vicentino (VI)

TALK CON DEGUSTAZIONE

VALSANA - STAND 83
SOPRESSE DAI CASTELLI

Tris di sopressa con Marco Fantin
del Salumificio dei Castelli

TALK CON DEGUSTAZIONE

AREA SHOW

PIZZA IN PALA E AL TEGAMINO,

CON LE FARINE DI PETRA MOLINO QUAGLIA
Alberto Rundo di Re di Cuori

inforna pizze di stagione

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE

PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
ASPETTANDO LESTATE CON LE FARINE
DI PETRA MOLINO QUAGLIA

da Moro Formaggi TALK CON DEGUSTAZIONE Con Alberto Albiero di Babu Dolce e Salato
TALK CON DEGUSTAZIONE TN AREA SHOW 10.00 WIS (o)) Vicenza '
17.00 XTI LA MITTELEUROPA NEI COCKTAIL gbﬁ%@i%@ﬁ:o" ALTRA STORIA DI TALK CON DEGUSTAZIONE
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A GOURMANDIA 2023, DA GUSTARE MASTERCLASS CON DEGUSTAZIONE TALK CON DEGUSTAZIONEY
La Basilicata interpretata da Mario Ferrara IET M PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
TALK CON SHOW COOKING ) ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE WX JolN PETRA MOLINO QUAGLIA - STAND 92
= DI PETRA MOLINO QUAGLIA ASPETTANDO L'ESTATE CON LE FARINE
17.00 A|-|-° STAND 44 Con Angelo di Lieto di Pizzeria La fenice, DI PETRA MOLINO QUAGLIA
Due diversi grissini, con Giacomo Zangrando Belluno Cor! Mario Messina di Golosita Pasticceria
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE TALK CON DEGUSTAZIONE ?ABL'Z"E‘E,',?SSES;S;;‘BZ',%'EE pa (V)
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